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Salanques 2016

Equilibrio, intensidad y pureza
El auténtico caracter del Priorat

Nota de cata

“Es de color rubi con reflejos violaceos. En nariz es una sinfonia de frutas del
bosque, como aradndanos, frambuesas y grosellas, con un trasfondo
balsdmico y una leve nota de madera. En boca es voluminoso y cubre la
lengua con una textura densa. Tiene una buena estructura formada por
taninos aun presentes que se iran puliendo con un tiempo de guarda en
botella. Final que se alarga y que recuerda a moras y cerezas. Un Priorat
imprescindible para empezar a disfrutar desde ahora o guardar en la bodega
particular durante un lustro. Serd el acompafiante ideal para carnes como
cordero al horno, redondo de ternera con salsa o caza menor, asi como
guesos de vaca curados”

Vila Viniteca

93+ The Wine Advocate #224 — Agosto 2019
92 Guia Pefiin 2019
90 Decanter WWA 2019 — Medalla de Plata

Variedades: 65 % de garnacha de vifias de 40 - 80 afios, 25 % de carifienas
de cepas viejas de 80 afios y 10 % de syrah de 15 afios.

Suelo: Laderas de llicorella, pizarra paleozoica de estructura laminar a 350-
450 metros de altura. Rendimientos de 300 g uva / cepa.

Clima: Mediterrdneo con tendencia continental. Alto contrate térmico entre
la noche y el dia.

Elaboracion: Viticultura orgdanica certificada. Vendimia manual en cajas de
10 kg. Clasificacion grano a grano en doble mesa de seleccién. Fermentacion
de la uva despalillada en depdsitos de acero inoxidable y barrica de madera.
Crianza: 14 meses en barrica nueva de roble francés de grano fino (50 %
nuevas y 50 % de segundo afio).

Embotellado: 18.000 botellas en abril de 2018 sin clarificar ni filtrar.

Grado alcohdlico: 14,5% vol. pH: 3.13 Acidez total: 6,6 g / L

Aflada 2016

Una afiada para el recuerdo. Granos de uva pequefios y saludables, fruto de
uno de los veranos mas secos que hemos tenido hasta ahora tras una
[luviosa primavera. Las temperaturas medias moderadas con pequefias
lluvias en septiembre nos proporcionaron una de las vendimias mas
tranquilasy largas de los Ultimos afios. Muy buena maduracion y acidez. Una
afiada que marcarad la diferencia, una de las mejores de los ultimos afios.
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